VERGIS ES ZYTLI LOUF UND HASCHT,
CHER IN MACH RASCHT, BLIEB IISE
GASCHT.

Zum Afah

GLETSCHER HUGO . 9.00 CHF

Waihlen Sie von unseren hausgemachten
Aromen: Zitrone Rosmarin / Limette Minze / Orange Basilikum

RIGI HUGO . 11.00 CHF
Mount Rigi / Prosecco / Mineral

RIGI ROSE - 10.00 CHF
Mount Rigi / Rosé / Mineral

RIGI BIER -« 9.00 CHF
Mount Rigi / Bier

HASEL SOUR - 11.00 CHF

Haselnusslikor / Zitronensaft / Zuckersirup



JSOTTA SPRITZ - 9.00 CHF

Jsotta Rosso / Prosecco / Mineral

JSOTTA ORANGE - 7.50 CHF
Jsotta Bitter / Orangensaft

ABBACELLA SPRITZ « 9.00 CHF
Abbacella / Prosecco / Mineral

ABBACELLA Orange - 7.50 CHF
Abbacella / Orangensaft / Mineral

GLETSCHERBLICK NEGRONI - 12.00 CHF
Bisbino Gin / Jsotta Bitter / Jsotta Rosso

Gin Tonic - 12.00 CHF

Alkoholfrei

SANBITTER « 5.00 CHF

HUGO 0,0 . 7.50 CHF

Holunderblttensirup oder hausgemachte Limos /
Rimuss / Mineral



Vorspeisen

RANDEN CARPACCIO - 16.50 CHF

mit gebackenem Ziegenkdse, karamellisierte Baumniisse &
Vinaigrette

PASTINAKENSUPPE - 9.50 CHF

mit Apfelschnitze und hausgemachtes Rosmarinél

NUSSLISALAT . 10.50 CHF

mit Muggestutzsauce

NUSSLISALAT MIT SPECK UND EI - 14.00 CHF

mit Muggestutzsauce

NUSSLISALAT MIT KERNE UND EI - 13.00 CHF

mit Muggestutzsauce

Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer angegeben. Fleisch aus der Schweiz. Uber Zutaten in

unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne



Flammkuchen

FLAMMKUCHEN MAX - 18.00 CHF

mit Creme fraiche, Speck & Zwiebeln

FLAMMKUCHEN MORITZ - 21.00 CHF

mit Creme fraiche, Randen, Ziegenkase, Frihlingszwiebeln &
Baumnuisse

Burger

PULLED PORK BURGER - 27.50 CHF

Brioche Bun, pulled Pork, Salate, Coleslaw & BBQ-Sauce, serviert
mit Pommes

VEGI BURGER . 26.50 CHF

Brioche Bun, hausgemachten Couscous-Gemiise-Patty,
Burgersauce, Coleslaw & Salat, serviert mit Pommes

Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer angegeben. Fleisch aus der Schweiz. Uber Zutaten in
unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



Unsere Highlights

UDON MIT SZECHUAN-HACK - 25.50 CHF

vom Rind mit Zucchetti und Frthlingszwiebeln (Szechuan-Pfeffer
ist bekannt fur das Krdauseln auf der Zunge)

UDON-NUDELN - 23.50 CHF

in Erdnusssauce, dazu gebratene Waldpilze, Frithlingszwiebeln,
Erdniisse & Sesam (vegan)

WIENER SCHNITZEL - 42.50 CHF

vom Kalb mit Zitrone & Preiselbeeren serviert mit Pommes &
Coleslaw

FONDUE . 24.50 CHF / PERSON

mit Kartoffeln, Brot, eingelegtem Gemiise, Zwetschgen-Chutney
(ab zwei Personen)

Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer angegeben. Fleisch aus der Schweiz. Uber Zutaten in
unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



Kindermenu

NUGGETS & SALAT . 14.50 CHF
Chickennuggets & Salat mit Muggestutzsauce

NUGGETS & POMMES - 14.50 CHF

Chickennuggets mit Pommes, Gurken & Karotten

KINDERFLAMMKUCHEN ROREE - 9.50 CHF

Créme fraiche, Schinken & Kase

KINDERFLAMMKUCHEN RIRAA - 9.50 CHF

Créme fraiche, Mais, Karotten und Kise

POMMES . 9.50 CHF

mit Ketchup & Mayonnaise

MINI SALAT - 4.50 CHF

mit Muggestutzsauce

Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer angegeben. Fleisch aus der Schweiz. Uber Zutaten in
unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



Dessert

HAUSGEMACHTER KUCHEN . 5.50 CHF
Rahm +1.50 CHF

HAUSGEMACHTE GLACE - 4.50 CHF
Rahm +1.50 CHF

Vanille

Schoggi

Amaretto-Mohn

Fresh Lemon
Gebrannte-Mandel-Glace
Mango-Kokos-Glace (Vegan)

MEIRINGER MERINGUES . 8.50 CHF

mit Rahm
Vanille Glacé + 3.00 CHF

AFFOGATO . 7.50 CHF

Vanilleglacé mit Espresso

Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer angegeben. Fleisch aus der Schweiz. Uber Zutaten in
unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



Gletscherlimos

Huusgmacht und eifach guet!
Zitrone Rosmarin « 3dl - 4.90 CHF
Limette Minze - 3dl - 4.90 CHF
Orange Basilikum - 3dl - 4.90 CHF

Bier

Valaisanne « 3.70/2dl « 4.50/3dIl - 5.50 /5dI
Jungfrau Brau - 5dl - 6.50 CHF

Appenzeller Weizenbier - 5dl - 7.00 CHF
Quollfrisch alkoholfrei - 3.3dl - 5.00 CHF
Suure Moscht mit « 5dl - 6.00 CHF

Suure Moscht ohne « 5dl « 5.50 CHF

Slissgetrianke

Rivella/Schorle/Sinalco-Cola/Citron/Mineral
3.50/2dl - 4.50/3dl - 5.50/5dl - 9/L

Hausgemachter Eistee « 4.50 /3dI



Weisswein 7.5DL

PETITE ARVINE DU VALAIS AOC . 47.00 CHF

Adrian Mathier Nouveau Salquenenen, Salgesch (Wallis)

CHASSELAS V. DE SION AOC - 43.00 CHF

Adrian Mathier Nouveau Salquenenen, Salgesch (Walis)

Rotwein 7.5DL

HUMAGNE ROUGE AOC PYRAMIDES - 47.00 CHF

Adrian Mathier Nouveau Salquenenen, Salgesch (Wallis)

LENZ HANDWERKER BIO LANDWEIN « 44.00 CHF
Roland & Karin Lenz, Uesslingen (Thurgau)

PINOT NOIR/MALBEC FRAUENKOPF . 43.00 CHF
Nick Bosinger, Seeland (Bern)



Offene Weine

WEISS

JOHANNISBERG DU VALAIS - 4.80/dl
Adrian Mathier Nouveau Salquenen, Salgesch (Wallis)

FENDANT GOLDREGEN - 4.80/dlI
Oskar Mathier-Oggier, Salgesch (Wallis)

GESPRITZTER WEIN . 5.50

siiss oder sauer

ROSE

OEIL-DE-PERDRIX DU VALAIS AOC - 4.80/dI
Adrian Mathier Nouveau Salquenen, Salgesch (Wallis)

ROT

PINOT NOIR DU VALAIS AOC . 5.00/dI
Oskar Mathier-Oggier, Salgesch (Wallis)

MERLOT DI TICINO . 4.80/dl

Fratelli Matasci SA, Tenero (Tessin)



Raselli Bio Tee

ABENDTEE

Zitronenmelisse, Verveine, Bio Kamillenkraut

MORGENTEE

Malve, Zitronenmelisse, Brennnessel, Thymian

FAMILIENTEE

Pfefferminz, Zitronenmelisse, Goldrute, Bio Brennnessel, Schafgarbe,

Thymian, Salbe
SILHOUETTENTEE

Brennnessel, Goldrute, Orangenminze, Zitronenmelisse

HAGEBUTTENTEE
Hagebutte, Hibiskus
VERVEINETEE
SALBEITEE
SCHWARZTEE
GRUNTEE
PFEFFERMINZTEE

Kaffee

Kaffee Creme - 4.50 CHF
Espresso « 4.50 CHF
Milchkaffee « 4.80 CHF
Cappuccino - 4.80 CHF
Kaffee Fertig « 5.50 CHF

JE «+ 450 CHF



Es CH-Schnépsli

Heuschnaps « 25% « 2cl - 6.50
Haselnusslikér Studer « 28% « 4cl - 7.50
Apricotine « 43% « 2cl - 6.50

Vieille Prune Studer « 42% « 2cl - 6.50
Grappa Ticinese « 40% « 2cl - 6.00
Zwetschgen « 37.5% « 2cl « 5.50
Pfliumli « 37.5% « 2cl « 5.50

Williams « 37.5% « 2cl « 5.50

Chrater « 37.5% « 2cl - 5.50

Ingwerer Peppe « 24% « 4cl « 7.00
Appenzeller « 29% « 4cl - 6.00
Absinthe « 69% « 2cl - 8.00

Bisbino Gin « 28% « 4cl - 9.00



